
Amuse

Koolrabi ravioli | macadamia - edamame bonen pesto, steranijs

***

Zeebaars tartaar | groene appel, limoen, arbequina 

***

Jamon Iberico | perzik, PX reductie, amandel

 

Voorgerecht

Geroosterde artisjok | manchego crème, gremolata

***

Carpaccio van coquille | passievrucht, sinaasappel, basilicum

***

Kalfscarpaccio | dragon creme, tuinbonen, manchego

Tussen

Gele gazpacho | basilicum olie

Hoofdgerecht

Bloemkool steak | romesco, linzen, amandel

***

Iberico-wang | doperwten creme, asperge, sherryjus

***

Heilbot | pistache crumble | venkelpuree, jalapeno-basilicum saus

 

Zoet

Baskische cheesecake | frambozen coulis | amandel crunch

 

Kaasplank

Spaanse kaasjes | membrillo | crackers

 

PRIVATE DINING VOORBEELD MENU 
  €  94,95 P.P.

Verder ontzorgd worden? We bieden ook de mogelijkheid tot het toevoegen van een

wijnarrangement, servies, bediening, aankleding


	PRIVATE DINING VOORBEELD MENU    € 94,95 P.P.

